QUICK REFERENCE GUIDE
30" CONVECTION OVEN XT MODEL

SYMBOL OVEN DESCRIPTION CONTROL KNOB BEST FOR
FUNCTION +- 0K
. This cooking mode is suitable for
BAKE Bake Activates the upper and the lower tSherclneuCtho:hlhzviisgsgt::naifture any kind of dishes and it is great for
heating elements 10003 - 500°F baking and roasting. Food probe
allowed.
| 1 0,
. Select on the desired temperature Reduced coqklng t|me.(up to 10%).
CONV Convection Bake Activates the upper and the lower throuah the oven control knob Ideal for multi-level baking and
BAKE heating elements 10003 - 500°F roasting of meat and poultry. Food
probe allowed.
. Reduced cooking time (up to 109%).
elements and the convection fan ] OO°§ - 500F roasting, especially for cakes and
pastry. Food probe allowed.
. . 1 1 0,
Activates the upper heating Select on the desired temperature gz:tu fccidmcuﬁtci)-‘l((ler:/?eltgiiﬁup;: d1 0%).
PIZZA Pizza element, the circular heating through the oven control knob . . 9 .
element and the convection fan 100°F - 500°F roasting, especially for pizza, focaccia
and bread. Food probe allowed.
Select on the desired power level I(?UizlCfJ?LZZ?Hngr:ndoﬁfr%zgds:%?”
BROIL Broil Activates the broil element through the oven control knob I~ » Pork, poutry,
LOW - MED - HIGH grilling vegetables. Food probe
allowed.
COW Activates the broil element, Select on the desired power level  Ideal for browning fish and other
BROLL Convection Broil the upper heating element through the oven control knob items too delicate to turn and thicker
and the convection fan LOW - MED - HIGH cuts of steaks. Food probe allowed.
. . Select the Defrost mode In defrost Ideal for dehydrating fruit, herbs,
MORE Defrost Activates the convection fan mode no heating element is on. vegetables and to defrost food.
Activates the lower heating Ideal for dough proofing. For best
MORE Proofing element with a low costant heat ~ Select the Proofing mode results, place dough in bowl and
power cover with a clean towel.
Select the Warming mode and set
the temperature Ideal for warming food or plates.
. Activates the lower heating LOW = 140°F Use the warming program in
WARM Warming element MED = 170°F Sabbath mode (S.M.) during
HIGH = 200°F religious observance.
SABBATH
. . Select on the desired cicle .
Activates the lower heating ; — . Cleaning cycle. Choose between
CLEAN Clean element and the broil element lczlxr;tllo_n ;)ErirL]JLAR = 120min two different modes
MORE Dehvdrate Activates the convection fan Select the Dehydrate mode Ideal for dehydrating fruit, herbs,
v and the lower heating element The cavity is mantained at 100°F  vegetables and to defrost food.
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GUIDE DE REFERENCE RAPIDE
FOUR A CONVECTION MODELE XT DE 30"

SYMBOLE FONCTIONDU DESCRIPTION BOUTON DE REGLAGE MEILLEUR POUR
FOUR +-0K
Sélectionnez la température Ce mode de cuisson est approprié pour
BAKE Cuire Active les éléments chauffants souhaitée a l'aide du bouton de toute sorte de plats et il est excellent
supérieur et inférieur réglage du four 100 °F - 500 °F pour la cuisson et le rotissage. Permet
(38 °C - 260 °C) I'utilisation d'une sonde pour aliments.
Sélectionnez la température Temps de cuisson réduit (jusqu'a
CONV Cuisson par Active les éléments chauffants souhaitée 4 laide dSbouton de 10 %). Idéal pour la cuisson et le
BAKE P supérieur et inférieur - Appuyez ) o o rotissage a niveaux multiples de
Convection sur la touche de démarrage réglage du four 100 °F - 500 °F la viande et de la volaille. Permet
(88 °C - 260 °C) L ) .
I'utilisation d'une sonde pour aliments.
Temps de cuisson réduit (jusqu'a 10 %).
Active les éléments chauffants Sélectionnez la température Idéal pour la cuisson et le rotissage a
. . . . souhaitée a l'aide du bouton de niveaux multiples, plus particulierement
GONV Convection circulaires et le ventilateur de ) o o N s .
convection réglage du four 100 °F - 500 °F pour les gateaux et les patisseries
(88 °C - 260 °C) Permet I'utilisation d'une sonde pour
aliments.
Temps de cuisson réduit (jusqu'a
Active I'élément chauffant Sélectionnez la température 10 %). Meilleur pour la cuisson et le
PIZZA Pizza supérieur, I'élément chauffant souhaitée a I'aide du bouton de rotissage a niveaux multiples, plus
circulaire et le ventilateur de réglage du four 100 °F - 500 °F particulierement la pizza, la focaccia et
convection (88 °C - 260 °C) le pain. Permet I'utilisation d'une sonde
pour aliments.
Sélectionnez le niveau de puissan- lldéal pour saisir et rétir de petites
L [ Grier Actve telsmentde grlage L0 OW MEDHIGH ot pour arler des legumes. Permet
(faible, moyen, fort) I'utilisation d’'une sonde pour aliments.
— . . Idéal pour dorer le poisson et d'autres
s . Sélectionnez le niveau de puissan- . o S
Active I'élément de grillage, A articles trop délicats pour tourner, ainsi
GONV s . s > ce désirée a I'aide du bouton de L
BROIL Grill a Convection  I'élément chauffant supérieur et réglage du four LOW-MED-HIGH que les coupes plus épaisses de steaks.

le ventilateur de convection

(faible, moyen, fort)

Une sonde pour aliments est permise.
Valeur

Active le ventilateur de

Sélectionnez le mode

Décongélation. Dans le mode de

lldéal pour déshydrater les fruits,

chauffant inférieur

100 °F (38 °C)

MORE Décongélation . décongélation, aucun élément les herbes, les légumes et pour
convection N , , -
de contréle du chauffage n'est décongeler les aliments.
activé. Appuyez sur OK.
o o o el P e
MORE Levée inférieur avec une faible Sélectionnez le mode Levée » pacez 1a pate
. . un bol et couvrez celui-ci avec un linge
puissance thermique constante
propre.
Sélectionnez le mode Réchauff- . . .
\ \ Idéal pour réchauffer les aliments ou
age et réglez la température les plats
. Active I'élément chauffant LOW = 140 °F (60 °C) » pats.
WARM Réchauffage L o o Utilisez le programme dans le mode
inférieur MED =170 °F (77 °C) Sabbat (S.M.) en période d'observance
HIGH = 200 °F (93 °C) P
SABBAT gieuse.
Sélectionnez la durée souhaitée
CLEAN Nettover Active |'élément chauffant pour le cycle Cycle de nettoyage. Choisissez entre
¥ inférieur et I'élément de grilage REGULIER = 120 min deux modes de puissance différents
RAPIDE = 90 min
Active le ventilateur de Sélectionnez le mode Déshydrater Idéal pour déshydrater les fruits,
MORE Déshydrater convection et I'élément La cavité du four est maintenue &  les herbes, les légumes et pour

décongeler les aliments.

TO COOK BEAUTIFULLY
bertazzoni.com

CAT307705



